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Ευχαριστούµε που επιλέξατε αυτόν τον υψηλής ποιότητας παρασκευαστή ζυµαρικών.  
Για να επωφεληθείτε στο µέγιστο από το νέο σας παρασκευαστή ζυµαρικών, 
παρακαλούµε ακολουθήστε τις οδηγίες λειτουργίας και συντήρησης. Παρακαλούµε 
φυλάξτε αυτό το εγχειρίδιο χρήσης. 
 



 
Πώς τα προετοιµάσετε τη µηχανή για χρήση 
Στερεώστε τη µηχανή στο τραπέζι µε τον σφιγκτήρα που σας παρέχεται και εισάγετε 
τη χειρολαβή µέσα από την οπή του κυλίνδρου (Εικ 1). Πριν χρησιµοποιήσετε τη 
µηχανή για πρώτη φορά, καθαρίστε την µε ένα στεγνό πανί για να αφαιρέσετε 
οποιαδήποτε υπολείµµατα. Για να καθαρίσετε τους κυλίνδρους, περάστε αρκετές 
φορές µια µικρή ποσότητα ζύµης µέσα από αυτούς και στη συνέχεια πετάξτε τη ζύµη. 
 
Πώς να παρασκευάσετε το µείγµα 
Η βασική συνταγή ανά άτοµο είναι: περίπου 125γρ. σιτάλευρο και 1 αυγό. 
 
Συµβουλή: Μη χρησιµοποιείτε κρύα αυγά απευθείας από το ψυγείο! 
 
Για 4 άτοµα, αυτό σηµαίνει περίπου 500γρ. σιτάλευρο και 4 αυγά. 
Μπορείτε επίσης αντί για αυγά να χρησιµοποιήσετε νερό. 1 αυγό = περίπου 80ml. 
νερό. 
Μην προσθέσετε αλάτι! Ρίξτε το αλεύρι σε ένα µπολ και προσθέστε τα αυγά στη µέση 
του αλευριού (Εικ. 2). Αναµείξτε τα αυγά µε ένα πιρούνι έως ότου ανακατευτούν 
πλήρως µε το αλεύρι. Ζυµώστε το µείγµα µε τα χέρια σας (Εικ. 3) έως ότου 
οµογενοποιηθεί πλήρως και γίνει συµπαγές. Εάν το µείγµα είναι πολύ στεγνό, 
προσθέστε λίγο νερό και εάν είναι πολύ υγρό ή πολύ µαλακό, προσθέστε λίγο αλεύρι. 
Ένα καλό µείγµα δεν πρέπει ποτέ να κολλάει στα δάχτυλά σας. Βγάλτε το µείγµα 
από το µπολ και τοποθετήστε το πάνω σε ένα ελαφρώς αλευρωµένο τραπέζι (Εικ. 4). 
Εάν χρειαστεί, κόψτε το σε µικρά κοµµάτια µε ένα µαχαίρι (Εικ. 5).  
 
 
Πώς να παρασκευάσετε τη ζύµη και το ζυµαρικό 
Η µηχανή σας διαθέτει έναν ρυθµιστή. Θέστε το ρυθµιστή της µηχανής στη θέση 7, 
τραβώντας τον προς τα έξω και περιστρέφοντάς τον έτσι ώστε οι δύο κύλινδροι 
λείανσης να είναι τελείως ανοιχτοί (Εικ. 6). Περάστε ένα κοµµάτι µείγµατος µέσα από 
τη µηχανή περιστρέφοντας τη χειρολαβή (Εικ. 7). Επαναλάβετε αυτή τη διαδικασία 5-
6 φορές, διπλώνοντας τη ζύµη και προσθέτοντας λίγο αλεύρι στο µέσον της εάν 
χρειαστεί (Εικ. 8). Όταν η ζύµη έχει πάρει κανονικό σχήµα, περάστε την µία φορά 
µόνο µέσα από τους κυλίνδρους, έχοντας θέσει τους ρυθµιστές στη θέση 6 (Εικ. 9), 
κατόπιν συνεχόµενα µία ακόµα φορά στη θέση 5, έως ότου επιτύχετε το επιθυµητό 
πάχος (ελάχιστο πάχος στο Νο. 1 περίπου 0,2 χιλ.). Με ένα µαχαίρι, κόψτε τη ζύµη 
σταυρωτά σε κοµµάτια µάκρους περίπου 25 εκ. (10 ίντσες). Εισάγετε τη χειρολαβή 
στη οπή για τους κυλίνδρους κοψίµατος, περιστρέψτε την αργά και περάστε τη ζύµη 
από µέσα, έτσι ώστε να αποκτήσετε τον τύπο του ζυµαρικού που επιθυµείτε  
(Εικ. 10 & 11).  
 
Σηµείωση 1: Εάν οι κύλινδροι δεν “κόβουν”, σηµαίνει ότι η ζύµη είναι πολύ µαλακή. 
Σε αυτήν την περίπτωση θα πρέπει να περάσετε τη ζύµη µέσα από τους κυλίνδρους 
λείανσης αφού έχετε προσθέσει λίγο αλεύρι στο µείγµα. 
Σηµείωση 2: Παρόλα αυτά όταν η ζύµη είναι πολύ στεγνή και δεν µπορεί να περάσει 
µέσα από τους κυλίνδρους κοψίµατος, προσθέστε λίγο νερό στο µείγµα και περάστε 
το άλλη µία φορά µέσα από τους κυλίνδρους λείανσης. 
 
 
Συντήρηση της µηχανής 
Κατά τη χρήση, καθαρίζετε τους κόφτες κάτω από τους κυλίνδρους λείανσης κάθε 
τόσο, µε ένα κοµµάτι χαρτί κουζίνας (Εικ. 12). 
Μην πλένετε ποτέ τη µηχανή µε νερό ή στο πλυντήριο πιάτων ! (Εικ. 13). 
Καθαρίστε την επιφάνεια της µηχανής µε ένα µαλακό και στεγνό πανί. 
Καθαρίστε τους κυλίνδρους µε µια βούρτσα ή µια ξύλινη ράβδο (Εικ. 14). 



Εάν είναι απαραίτητο ή εάν οι κύλινδροι τρίζουν, µπορείτε να τους λιπάνετε µε λάδι 
βαζελίνης ή φυτικό λάδι (Εικ. 15).  
Μην εισάγετε µαχαίρια ή πανιά ανάµεσα από τους κυλίνδρους! 
Συνιστάται µετά τη χρήση να αποθηκεύετε τη µηχανή και τα εξαρτήµατά της στην 
αρχική τους συσκευασία.  
 
 
Εγγύηση 
Όλα  τα προϊόντα είναι κατασκευασµένα από υψηλής ποιότητας υλικά και υπόκεινται 
σε συνεχείς ποιοτικούς ελέγχους. 
Τα προϊόντα της εταιρείας µας καλύπτονται από εγγύηση 2 ετών από την ηµεροµηνία 
αγοράς. 
Από την εγγύηση εξαιρούνται ζηµιές που προκαλούνται από ακατάλληλη χρήση ή 
χρήση µη σύµφωνη µε αυτό το εγχειρίδιο οδηγιών.   
 


